:l Restaurant scolaire St Germain sur Ay
“\QE N U Semaine du 31/03 au 06/04

. . * apées 3 Médaill imi
HORS D'CEUVRE Céleri rémoulade Taboulé m Car?gtlzsnrgaezees a edni;yoonn(:ziz:r|m|

*Emincé de poulet

Saucisse de Toulouse HVE Gratiné de poisson NOUVELLE Paupiette de veau
grillée au fromage MSC AGRICULTURE sauce forestiere
PLAT CHAUD cantadou aux herbes*
ET GARNITURES
Haricots blancs a la tomate m Duo de carottes et *Pommes noisettes* Petits pois
pommes de terre

PRODUIT LAITIER Petit suisse sucré Mimolette *Coulommiers* Madeleine

DESSERT Fruit frais Liégeois vanille *Gateau de Paques* Fromage blanc sucré

Produit de saison ﬂ Patisserie maison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison M I A M ’
m Plat végétarien * *’ LE CH EF
-
Produits locaux [™ ET SON EQUIPE
* Lait : Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland -50) Produit issu de I'agriculture biologique *

* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14) ™ " b VOUS SOUHAITENT
* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50) M7 Viande Label * (BileE eﬂs.em e eS.mEnUS sur: z |
Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches-50) @@ fande tabe www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT !

Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50) HVE Haute Valeur Environnementale *

AOP Appellation d'Origine Protégée * Code a saisir : SGA504

* Suivant le contrat
Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l\gE N U Restaurant scolaire St Germain sur Ay

Semaine du 07/04 au 13/04

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

)

Patisserie maison

(LT(&MIAM!

Plat végétarien *

2 e

SE LE CHEF
@ frlz;ij::it:el:)nc;u:e la Fouquiére (Le Petit Celland -50) Produit issu de I'agriculture biologique * ET SON EQUIPE
: @ : Les Ve[’gers dg Firand Parc (Cgulombs—l4) ] T ————— VOUS SOUHAIITENT
e I;Zirr“:leagerze;i\l;zltifft?’iIf)?;i:t:I(r;‘issztr:?evrassgussoz\vranches—SO) ?@ Viande Label * www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT !
Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50)

HVE Haute Valeur Environnementale *

AOP Appellation d'Origine Protégée *

Code a saisir : SGA504

* Suivant le contrat
Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l\gE N U Restaurant scolaire St Germain sur Ay

Semaine du 14/04 au 20/04

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

)

Patisserie maison

(LT(&MIAM!

Plat végétarien *

2 e

SE LE CHEF
@ frlz;ij::it:el:)nc;u:e la Fouquiére (Le Petit Celland -50) Produit issu de I'agriculture biologique * ET SON EQUIPE
: @ : Les Ve[’gers dg Firand Parc (Cgulombs—l4) ] T ————— VOUS SOUHAIITENT
e I;Zirr“:leagerze;i\l;zltifft?’iIf)?;i:t:I(r;‘issztr:?evrassgussoz\vranches—SO) ?@ Viande Label * www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT !
Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50)

HVE Haute Valeur Environnementale *

AOP Appellation d'Origine Protégée *

Code a saisir : SGA504

* Suivant le contrat
Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l\gE N U Restaurant scolaire St Germain sur Ay

Semaine du 21/04 au 27/04

HORS D'CEUVRE

. Carottes rapées
Taboulé m Concombre bulgare naturep

Cordon bleu de

Jambon HVE aux Dos de colin MSC

volaille champignons sauce creme
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Petits pois HVE Riz créole Purée de brocolis
PRODUIT LAITIER Vache qui rit Saint paulin Coulommiers
DESSERT Créeme dessert

. Compote de pommes Eclair au chocolat
vanille HVE

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

)

Patisserie maison

m Plat végétarien *

*’
-
Produits locaux [™ o L . .
* Lait : Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland -50) AB Produit issu de I'agriculture biologique *
* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14) '
* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50) #:3 Viande Label * IRetireive | amsemmle Gles msms ST s
Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches-50) b www.clicetmiam.fr
Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50) HVE Haute Valeur Environnementale *

(LT(&MIAM!

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

AOP Appellation d'Origine Protégée *

Code a saisir : SGA504

* Suivant le contrat
Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



:l Restaurant scolaire St Germain sur Ay
“\QE N U Semaine du 28/04 au 04/05

., . Betteraves
HORS D'CEUVRE Coleslaw Piémontaise ..
vinaigrette
Sauté de porc HVE a la Haché de veau sauce Poisson meuniére
provencale charcutiere MSC sauce citron
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
. N . Pommes vapeur
Haricots blancs a la tomate m Haricots verts . P
quartier
PRODUIT LAITIER Petit suisse sucré Mimolette Samos
DESSERT Fruit frais Liégeois chocolat Donut's
Produit de saison ﬂ - . .
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison Patisserie maison &[ M I A M ’
m Plat végétarien * o LE CH EF
Produits locaux [™ * ET SON EQUIPE
* Lait : Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland -50) Produit issu de I'agriculture biologique *

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14)

* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50)
Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches-50)
Ferme de la Fouquiére (Le Petit Celland-50)

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

@2 viande Label * i i
@i viande Labe www.clicetmiam.fr

HVE Haute Valeur Environnementale *

AOP Appellation d'Origine Protégée * Code a saisir : SGA504

* Suivant le contrat
Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



